
Adriatika Delicatessen 
door Erik van Dijk 

Erik van Dijk, eigenaar van Traiterie Fanteur in Gouda belicht een bedrijf dat een link 
heeft met eten. Dit kunnen horeca en detailhandel zijn, of bijvoorbeeld de keuken 
en het eten in het Groene Hart Ziekenhuis, of de slager om de hoek. Vandaag deel 3: 
Adriatika Delicatessen. 

In de Lange Groenendaal in Gouda is 
een overheerlijke winkel. Als je er bin­
nenstapt, moet het water je wel in de 
mond lopen. De geuren, kleuren, de 
'hapjes op de proeftafel' en de muziek 
doen je vergeten dat je in ons koude 
kikkerlandje bent. De drang om de 
smaakpapillen te bevredigen is 
onweerstaanbaar. Je moet gewoon 
wat lekkers kopen. 
Tussen de dertig soorten olijfolie, 
gevulde pepers, Italiaanse kazen, 
pesto's voelt het als een korte vakantie 
in het Mediterraans gebied. Er zijn ook 
producten uit andere windstreken 
zoals de Engelse Cumberlandsaus. 

Altijd welkom 
Eigenaar S. Hamidovic en zijn vrouw 
Yvonne runnen het bedrijf dat sinds 
Koninginnedag 2000 bestaat. De heer 
Hamidovic zelf kwam twintig jaar 
geleden vanuit Bosnië-Herzegovina 
naar Nederland. Hij weet dus alles van 
de streek en producten die daar van­
daan komen. 

Hij spreekt perfect Nederlands, maar 
zijn allersterkste kant vind ik zijn 
vriendelijkheid. Altijd voel je je wel­
kom bij hem, hij neemt de tijd voor 
wat uitleg, ook als het druk is. Ik ver­
moed dat dit, naast de goede prijs-
kwaliteitverhouding van het assorti­
ment, de reden is waarom klanten 
graag bij hem kopen. Dit vermoeden 
wordt bevestigd als ik even later aan 
een binnengekomen klant vraag, 
waarom zij voor Adriatika kiest. "Ik 
vind die man ook zo aardig", ant­
woordt ze. 

Wat anders 
Gelukkig zijn veel Gouwenaars het 
daarmee eens. Tien jaar geleden zou 
een dergelijk bedrijf het heel moeilijk 
gehad hebben, maar nu is men er rijp 
voor. 
Zij die het blokje kaas met een druif 
erop ontgroeit zijn, en wat anders wil­
len, vinden dit bij Adriatika. 
Er is ook een website www.adriatika.nl 

http://www.adriatika.nl

